Weingut Leo Fuchs

Hauptstralde 3
56829 Pommern

Telefon: 02672/1326
Telefax: 02672/1336
e-mail: leo-fuchs@t-online.de
Internet: www.leo-fuchs.de

Sieger 2008 in der Kategorie Riesling (ab
halbtrocken bis 25 g/l Restzucker),
Anbaugebiet Mosel

“‘Weine, die Trinkfreude bereiten."

Das Weingut Leo Fuchs ist eines der &ltesten und traditionsreichsten Weinguter Pommerns. Im
Jahre 1624 wurde es erstmals erwdhnt. Seit den zwanziger Jahren des vorigen Jahrhunderts be-
treibt es bereits Erzeugerabfullung und Selbstvermarktung, fur die damalige Zeit ebenso unge-
wohnlich wie mutig. Mit viel persdnlichem Einsatz und fachlichem Wissen wird vorwiegend Ries-
ling in den besten Verwitterungsschiefersteillagen angebaut. Gesundes Lesegut in moderaten
Mengen aus alten Rebbestdnden und optimale Traubenreife sind die weinbaulichen Grundlagen
der hohen Qualitdtsstandards. Besonderes Augenmerk gilt einer sauberen und behutsamen Kel-
lerwirtschaft mit traditionellen Methoden unter Einsatz zeitgeméafRer Technik. Die besten Lagen
sind in Pommern Zeisel, Goldberg, Sonnenuhr und Rosenberg sowie in Klotten Burg Corai-
delstein und Brauneberg. Hier stehen die Weinberge auf Verwitterungs- und Grauwackeschiefer,
zum Teil auch Tonschiefer. Der Durchschnittsertrag liegt bei 60 hl/ha. Bis heute findet die auf 7
Hektar geerntete Jahresproduktion von rd. 55.000 Flaschen ihre Abnehmer tbverwiegend im
Kreis der seitdem gewachsenen Stammkundschaft. Riesling ist die Hauptrebsorte (66 Prozent),
aber auch Rivaner (10 Prozent) und die weilden Burgundersorten (23 Prozent) finden sich im Sor-
timent; daneben Sekt in klassischer Flaschengérung und Alter Tresterbrand. Fuchs setzt auf glas-
klare, helle und zugédngliche Weine mit Mineralitat und fruchtiger Saure, die Lust auf das zweite
Glas machen. Mit dem Siegerwein 2008 ist dem Weingut Leo Fuchs ein klassischer Hattrick ge-
lungen: Dreimal hintereinander Sieger an der Mosel in der Kategorie Riesling, halbtrocken, bzw.
feinherb.
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2007 Mosel Riesling VOM GRAUEN SCHIEFER
Qualitatswein b.A.

Kammerprasident Schindler, Weinprintzessin Sarah Schmitt, Leo Fuchs, Moselweinkénigin Sonja
Christ, Staatssekretar Englert v.l.n.r.

Uber 50 Jahre alte Rebstdcke wurzeln in der 50-prozentigen Steillage in den nach Siiden hingi-
gen Lagen Zeisel und Sonnenuhr. Der Boden aus Grauwacke und Verwitterungsschiefer ist tief-
grandig und mineralienreich. Eine mehrfach selektive Handlese lie nur gesundes und vollreifes
Lesegut in die weitere Verarbeitung. Die Kaltvergdrung nach der Mostffiltration erfolgte im Edel-
stahltank bei nur 7°C und benétigte lange 12 Wochen. Danach verblieb der Wein auf der Vollhe-
fe. Heute bietet er ein Bukett von gelben Fruchten. Fruchtaromen, S&ure und Restzucker in Ver-
bindung mit der mineralischen Schiefernote bilden eine ungeahnte Harmonie.

12,0 % vol vorh. Alkohol — 20,4 g/l Restzucker — 8,3 g/l Gesamtsaure
Preis: 8,50 € (0,751)
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